
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ƣu điểm khóa học: 

 Lớp học được giới hạn số lượng tối đa 15 học viên 1 lớp, đào tạo liên tục. 

 Lớp học được trang bị đầy đủ tiện nghi, cơ sở vật chất tốt. 

 Chú trọng phương pháp tư duy, sáng tạo. 

 Ngoài những công thức đã học ở khóa cơ bản, học viên sẽ được thực hành thêm nhiều món 

thức uống mới lạ. 

 Được chia sẻ những kinh nghiệm, kiến thức thực tế của giảng viên. 

 Hỗ trợ tư vấn học viên có ý định tự kinh doanh khởi nghiệp. 

 Liên kết với các doanh nghiệp kinh doanh nhà hàng để hổ trợ việc làm cho học viên sau 

khi kết thúc khóa học. 

 Cấp chứng chỉ Đào tạo bồi dưỡng của Trường Cao đẳng Công nghệ Thủ Đức khi Học viên 

hoàn thành khóa học. 

 

 Chƣơng trình học chi tiết xem ở trang phía sau 
 

 Học phí trọn khóa: 2.000.000 đ          Thời gian khóa học: 72 Tiết (18 buổi) 

 Ngày học: Tối 2-4-6          Giờ học: 17h30 – 20h30  

 



 

 

 

 

Buổi  

học 

Số tiết 

(45 phút/tiết) 
Nội dung 

1 4  Những công việc của Bartender. 

2 4  Thực hành các thức uống liên quan đến chanh, tắc. 

3 4 
 Thực hành pha chế các loại thức uống không cồn: café, cacao, 

chocolate  . 

4 4 
 Thực hành pha chế các loại thức uống không cồn: các loại trà 

(trà sữa, trà chanh,trà đào, trà táo…). 

5 4 
 Thực hành pha chế các loại thức uống không cồn: Các loại 

nước ép hỗn hợp và sinh tố hỗn hợp. 

6 4 
 Thực hành pha chế các loại thức uống không cồn: các loại 

mojito (mocktail) và các loại đá xay. 

7 4  Các dụng cụ và trang thiết bị quầy Bar. 

8 4 
 Thực tập kỹ năng biễu diễn nâng cao 1. 

 Kỹ thuật pha chế thức uống có cồn. 

9 4  Kiến thức về rượu vang và beer. 

10 4   Kiến thức về các loại rượu mạnh. 

11 4 
 Thực hành thức uống có cồn: các món Shooter, 2 Liquors 

(new). 

12 4 

 Thực tập kỹ năng biễu diễn nâng cao 2, kết hợp kỹ thuật pha 

chế. 

 Trang trí cocktail. 

13 4  Thực hành các món Cocktail: Nhóm chua (new) 

14 4 
 Quy trình mở cửa, đóng cửa quầy Bar. 

 Các biễu mẫu trong quầy Bar. 

15 4  Thực hành các món Cocktail: Nhóm béo (new). 

16 4  Thực hành các món Cocktail: Công thức kinh điển (new). 

17 4  Thực hành Coctail sáng tạo và ôn tập. 

18 4  Thi cuối khóa. 

 

CHƢƠNG TRÌNH ĐÀO TẠO CHI TIẾT LỚP BARTENDER NÂNG CAO 

Liên hệ ghi danh và học tập tại: 

Trƣờng Cao đẳng Công nghệ Thủ Đức 

Trung Tâm Đào tạo Nguồn nhân lực & Hợp tác doanh nghiệp - Phòng A022 

Địa chỉ: 53 Võ Văn Ngân, P. Linh Chiểu, Q. Thủ Đức, TP. Hồ Chí Minh 

Điện thoại: (08) 3897 2339  Website:    http://tdn.tdc.edu.vn 

Facebook: TrungTâm Đàotạo Nguồnnhânlực-Hợptác DN 

http://tdn.tdc.edu.vn/

